]
TALLER DEB.P.M

1. Relaciones las siguientes columnas:

a. peligro quimico . Influyen la Seguridad, inocuidad y

vida )
il del alimento

b. Residuo Sélido _7_2./‘[ubérculos. Galleta.

c. Perecedero \ 3. Virus, hongos y bacterias.

d. Deslnfectante}\ &Oimsicim de aguas residuales
r

e. Monltoreo ) / y /5. Pelos, Piedras.
\/ ]

f. No perecedéro:, / ‘\\\b Presentes Nivel de carga

microbiana,

g. detergente. ; /’/')
‘*‘r——-« 8

/
YA
|
i

) \. 7. Insecticida, fungicida.
‘i

. "'"'-:1- 8 Acide muridtico, Jabdn en polvo

h. Scmipmecedqfo W
‘ \

I. Peligro Fisico. ,/ ‘9 Carnes Rojas, pescado

A
J. Control de Insectos. ,; \ * 10 Hipoclorito, 1sodine, alcohol
\

k. Calidad Imu@rn! de f(s Mimmtoa | ‘n Enlatados, granos

\

(. Residuos Liquidos. g" \ \32. Remocién Frecuente evitar

generacion g \
| \ Malos olores.

\
-~

| o
m. Peligro Micmbioiégim". 13, Inspeccién peridédica a los

diferentes
Métodos ce control.

2. Completar las sigulentes afirmaciones: -
a) El manipulador de alimentoses la L L1007 €1 fuente de contaminacién,

b) Partes del cuerpo, donde el manipuladordg almenlos puede tener tiene

presencia de microorganismos son; v > P
prejes o Oged AT o Ca prel
Wy & /'
c) Elementas de prote::cm usadas por el mani pulfsor de alimentos son:
(Yoo 0. ﬁ\fﬂ ‘L '1_"~1.¢,l o CTe, 7:\" v CE (W=

d) Son los 2 principales recl{unsrfos que f le exige a un operario manjpulador

dc .hmmtos: CiMNy» T At L™ 1 EXOendA  pomnad | 1

Y
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TALLER DE B.P.M

1. Relaciones las siguientes columnas:

a. peligro quimicg 1. Influyen la Seguridad, inocuidad y
vida i :
}Ilfffel alimento

b. Residuo Sdlido ubérculos, Galleta.

c. Perecedero_ 13, Virus, hongos y bacterias.

LY

d. Desinfectante / / 4. D‘l{oslclén de aguas residuales
o

e. Monitoreo:

f. No perecedero o ‘
microbiana.\ \‘(\
g. detergente, 7 b 3

h. Semiperecedero. }“v’\y}V ﬁcido muridtico, Jabdn en polvo

. Pelos, Pledras.

D
6, Pr@te? Nivel de carga

. Insecticjda, fungicida.

i. Peligro Fisico, "&‘\ 9--Carnes Rojas, pescado
j- Control de Insectos. ‘1 10. Hipoclorito, Isodine, alcohol
k. Calidad Integral de lo§ Alimeritos. . 11\ Enlatados, granos.
(. Residuos Liquidos. / X 12. Remocién Frecuente evitar
generacié

_Malos olores.
m. Peligro Microbioldgico. 13. Inspeccion periddica a los
diferentes '

Métodos de control.

2. Completar las sigulentes aflrmaclones: /
a) El manipulador de alimentos es la _Qrin(ieQ | _fuente de contaminacian.

b) Partes del cuerpo, donde el manipulador de-alimentos, puede tener tiene

presencia de microorganismos som: 2210,
Ovejors | 030STTROKIR) bOO (L, ONATLOS Ralnila | ay

i3 ;
c) Elementos dep@lé dos por el manipulador de alimentos son:
Gowe | _wdla faeayd o, 20neddos  cervados
d) Son los 2 principales r sitoyue se le exige a un operario manipulador
de alimentos: _E o 5 L (@dd-
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TALLER DE B.P.M

1. Relaciones las siguientes columnas:

a:dpeligro quimic 1. Influyen la Seguridad, inocuidad y
vida

p}'ﬁ alimento

b. Residuo Sélido ;:u!os, Galleta.

i 3 Virus, hongos y bacterias.

/

4. Disposicién de aguas residuales

c. Perecedero_

d. Desinfectante. N
\

e. Monitoreo \ 5. Pelos, Piedras.

ot

f. No perecedero "6 Presentes Nivel de carga

microbiana.

Vi g

g. detergente, A "'{ . Insecticida, fungicida.
o

™\
h. Semiperecedero. ,4' ’\ \ <8/ Acido muridtico, Jabén en polvo
N
i. Peligro Fisico, " '9;_Carnes Rojas, pescado
j- Control de Insectos. v 10. Hipoclorito, Isodine, alcohol
k. Calidad Integral de lo Allrne/ t\:}s. . 1 ¥~ Enlatados, granos.
I. Residuos Liquidos. ’-"' \ ~ 12. Remocién Frecuente evitar
generacién /
los olores
m. Peligro Microblolégiép./ \.1 3. Inspeccidn periédica a los

diferentes
Métodos de control.

2. Completar las sigulentes aflrmaclones:
a) El manipulador de alimentos es la_Qcin(io0 ] fuente de contaminacidn.

".. b) Partes del cuerpo, donde el manipulador da-alimentos, puede tener tiene
g presencia de mlcroWsom’Pﬂl D, =
L O@jors | 030STAOKIY DO (71, OMY LS Qalnilo | ey

1es
c) Elementos deﬂ@idwﬂdos por el manipulador de alimentos son:
Gowo . bdla  Yoeayiwn, 2neddos CervadoS

d) Son los 2 principales requisitos que se le exige a un operario manipulador
de alimentos: méﬁ..gg'\_eﬁ‘.fﬁ‘__ﬁf"\ ZAt oo eV Ly (P dp -

Powered by CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

Powered by CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

